LAMADRID

ESTATE WINES

: SEGUNDA Y TERCER SEMANA
VARIEDAD - 60% Chardonnay, 40% Sauvignon Blanc. FECHA DE COSECHA - [ “iirero 2020

ORIGEN - Chardonnay: Valle de Uco. METODO DE SELECCION - A mano.
Sauvignon Blanc: Agrelo.

MACERACION - Chardonnay con piel por 24h a 7 °C.
ALTITUD DEL VINEDO - Agrelo: 1.000 msnm. Sauvignon Blanc sin piel.
Valle de Uco: 1.100 msnm.
PRENSADO - Presiones inferiores a 750 bar.
PLANTA POR
RENDIMIENTO - | foreiia
FERMENTACION ALCOHOLICA . Con levaduras

SISTEMA DE CONDUCCION - Espaldero autoéctonas, en depésito de concreto durante 24 dias
a 14/16 °C.

MANEJO DEL VINEDO - Cultivo orgéanico

y sustentable. Riego por goteo. CRIANZA - Sobre lias durante 5 meses.

TIPO DE SUELO - Profundos, Franco arenosos. EMBOTELLADO - Febrero de 2021.

ESTATE GROWN WINES

METODO DE SELECCION - Mesa de doble seleccion, ~ PRODUCCION TOTAL - 3.000 cajas.

INFORME DE COSECHA - Fue un afio muy célido, lo ENOLOGOS - Héctor Durigutti / Pablo Durigutti.

que adelanté el punto madurativo, pero a través del

riego logramos equilibrar la acidez y obtener una NOTAS DE CATA - De nariz intensa, con notas citricas y
adecuada maduracién fendlica, destacando el color y la tropicales y el recuerdo a miel fresca. En boca es elegante,
frescura final. de acidez equilibrada y complejo final.
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