
QUESO DE CABRA + MEMBRILLOS + ESPINACA
VINO: LOS BOCHEROS BL ANC DE BL ANCS 2021

CABUTIA + MIZUNA + SEMILL AS
VINO: LOS BOCHEROS MALBEC 2020

FILET + GIRGOL AS + COLIFLOR   
VINO: LOS BOCHEROS CABERNET SAUVIGNON 2020, 

LOS BOCHEROS RED BLEND 2019

CHOCOL ATE + MASCARPONE + MANDARINA
VINO: ESPUMANTE LOS BOCHEROS 

SERVICIO DE AGUA, CAFÉ Y/O TÉ CON PETIT FOUR 

U P G R A D E  D E  V I N O S  S U G E R I D O S

PASO 1: ZUNZUN NARANJO 2021

PASO 2: L AMADRID RESERVA BONARDA 2018

PASO 3: PEÑÓN DE AGRELO CABERNET FRANC  2021 Y 

MATILDE MALBEC 2015

PASO 4: LOS BOCHEROS ESPUMANTE

$ 4500.-   PRECIO POR PERSONA

E N T R A D A S

S U  M E N Ú  I N C L U Y E

P R I N C I P A L

O P C I O N A L  

P O S T R E

Turismo & Hospitalidad Lamadrid Estate Wines  (+54 9) 261 3422227 | turismo@lamadridwines.com

PROPINA NO INCLUIDA



 
 
 
 
 
 

MENÚ VEGANO 
 
 
 

MEMBRILLO + ZANAHORIA BABY + ESPINACA 

VINO: LOS BOCHEROS RED BLEND 2019 

CABUTIA + MIZUNA + SEMILLAS 

VINO: LOS BOCHEROS BLANC DE BLANCS  2021 
 

  ENTRADAS 

 
 
 
 

PRINC IPAL 

 
 
 
 
 

P OSTR E 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

OP CI ON A L 

 
 
 

  GIRGOLA + COLIFLOR + ALMENDRAS TOSTADAS 

VINO: LOS BOCHEROS MALBEC 2020 Y LOS BOCHEROS CABERNET 

SAUVIGNON 2020 

 
 

MANDARINA +GARRAPIÑADA +H E L A D O D E   A G U A 

VINO: ESPUMANTE LOS BOCHEROS 

 

SERVICIO DE AGUA, CAFÉ Y/O TÉ CON   PETIT FOUR 

 
 

 

 
UPGRADE DE VINOS SUGERIDOS 

 
PASO 1: ZUNZUN ROSE 2021 

PASO 2: LAMADRID RESERVA BONARDA 2018 

PASO 3: LAMADRID GRAN RESERVA CABERNET FRANC 2016 Y 

MATILDE MALBEC 2014 

PASO 4: LOS BOCHEROS ESPUMANTE 

 
$  4500 . - PR ECIO  POR  P ER SON A 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Turismo & Hospitalidad Lamadrid Estate Wines (+54 9) 261 3422227 | turismo@lamadridwines.com 
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MENÚ VEGETARIANO 
 
 
 

QUESO DE CABRA + MEMBRILLOS + ESPINACA 

VINO: LOS BOCHEROS RED BLEND 2021 

CABUTIA + MIZUNA + SEMILLAS 

VINO: LOS  BOCHEROS  BLANC  DE  BLANCS  2021 

ENTRADAS 

 
 
 
 

PRINC IPAL 

 
 
 

 
TORTELINI DE COLIFLOR QUEMADO+CREMA DE NUEZ 

AL HORNO DE BARRO 

VINO: LOS BOCHEROS MALBEC 2020 Y LOS BOCHEROS CABERNET 

  SAUVIGNON 2020  

 
P OSTR E  

   CHOCOLATE + MASCARPONE  + MANDARINA 

VINO: ESPUMANTE LOS BOCHEROS 

 

  SERVICIO DE AGUA, CAFÉ Y/O TÉ CON   PETIT FOUR  

 
 

 
UPGRADE DE VINOS SUGERIDOS 

 
 
 
 
 

 
OP CI ON A L 

PASO 1: ZUNZUN  ROSE 2021 

PASO 2: LAMADRID RESERVA BONARDA 2018 

PASO 3: LAMADRID GRAN RESERVA CABERNET FRANC 2016 Y 

MATILDE MALBEC 2014 

PASO 4: LOS BOCHEROS ESPUMANTE 

 
$  4500 . - PR ECIO  POR  P ER SON A 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Turismo & Hospitalidad Lamadrid Estate Wines (+54 9) 261 3422227 | turismo@lamadridwines.com 
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QUESO DE CABRA + MEMBRILLOS + ESPINACA
VINO: LOS BOCHEROS BL ANC DE BL ANCS 2021

CABUTIA + MIZUNA + SEMILL AS
VINO: L AMADRID CL ÁSICO BONARDA 2019

EMPANADA
VINO: PEÑON DE AGRELO CABERNET FRANC 2021

PASTA + TRUCHA + LIL ÁCEAS
VINO: L AMADRID RESERVA MALBEC 2018

TERNERA + GÍRGOL AS + COLIFLOR
VINO: L AMADRID GRAN RESERVA CABERNET SAUVIGNON 2016

PERA & APIO

CHOCOL ATE + MASCARPONE + MANDARINA
VINO: LOS BOCHEROS BL ANC DE NOIR 2020

SERVICIO DE AGUA, CAFÉ Y/O TÉ CON PETIT FOUR

U P G R A D E  D E  V I N O S  S U G E R I D O S

PASO 1: ZUNZUN NARANJO 2021

PASO 2: PEÑÓN DE AGRELO CABERNET FRANC 2021 

PASO 3: L AMADRID RESERVA BONARDA 2018

PASO 4: BEGANI 2018

PASO 5: MATILDE MALBEC 2015

PASO 6/7: LOS BOCHEROS BL ANC DE NOIR 2020

$ 6.000.-  PRECIO POR PERSONA NO COMISIONABLE

E N T R A D A S

P R I N C I P A L

O P C I O N A L  

P O S T R E

PROPINA NO INCLUIDA

MENÚ
7 PASOS

S U  M E N Ú  I N C L U Y E



Turismo & Hospitalidad Lamadrid Estate Wines  (+54 9) 261 3422227 | turismo@lamadridwines.com

QUESO + MEMBRILLOS + ESPINACA
VINO: LOS BOCHEROS BL ANC DE BL ANCS 2021

CABUTIA + MIZUNA + SEMILL AS
VINO: L AMADRID CL ÁSICO BONARDA 2019

HONGOS
VINO: PEÑON DE AGRELO CABERNET FRANC 2021

TEXTURAS DE CEBOLL AS
VINO: L AMADRID RESERVA MALBEC 2018

KALE + GÍRGOL AS + PIMIENTOS
VINO: L AMADRID GRAN RESERVA CABERNET SAUVIGNON 2016

PERA & APIO

CHOCOL ATE + COCO + MANDARINA
VINO: LOS BOCHEROS BL ANC DE NOIR 2020

SERVICIO DE AGUA, CAFÉ Y/O TÉ CON PETIT FOUR

U P G R A D E  D E  V I N O S  S U G E R I D O S

PASO 1: ZUNZUN NARANJO 2021

PASO 2: PEÑÓN DE AGRELO CABERNET FRANC 2021 

PASO 3: L AMADRID RESERVA BONARDA 2018

PASO 4: BEGANI 2018

PASO 5: MATILDE MALBEC 2015

PASO 6/7: LOS BOCHEROS BL ANC DE NOIR 2020

$ 6.000.-  PRECIO POR PERSONA NO COMISIONABLE

S U  M E N Ú  I N C L U Y E

O P C I Ó N  V E G A N A

E N T R A D A S

P R I N C I P A L

O P C I O N A L  

P O S T R E

PROPINA NO INCLUIDA

MENÚ
7 PASOS



 
 

 

 

O P C I Ó N   V E G E  T A R I A N  A 
 
 
 

SU M E N Ú  IN CL U Y E   

 

 
MENÚ 

7 PASOS  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

P R I N  C IP  AL  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

P O S  T R E   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

O P C I O N  AL  

 
QUESO DE CABRA + MEMBRILLOS + ESPINACA 

VINO: LOS  BOCHEROS BL ANC DE  BL ANCS 2021 

 

CABUTIA + MIZUNA + SEMILL AS  

VINO: L AMADRID CLÁSICO BONARDA 2019 

 

EMPANADA DE HONGOS  

VINO: PEÑON DE AGRELO CABERNET FRANC 2021 

 
 
 

PASTA + COLIFLOR + ALMENDRAS  

VINO: L AMADRID RESERVA MALBEC 2018 

 

KALE + GÍRGOL AS + PIMIENTOS  

VINO: L AMADRID GRAN RESERVA CABERNET SAUVIGNON 2016 

 
 
 

PERA & APIO  

 
CHOCOL ATE + MASCARPONE  + MANDARINA 

VINO: LOS BOCHEROS BL ANC DE NOIR 2020  

SERVICIO DE  AGUA, CAFÉ Y/O TÉ  CON  PETIT FOUR  

 
 

 
U P G R A D E  DE  V I N  OS  S U G E R  I D O S   

 

 
PASO 1: ZUNZUN NARANJO 2021 

PASO 2: PEÑÓN DE AGRELO CABERNET FRANC 2021 

PASO 3: L AMADRID RESERVA BONARDA 2018 

PASO 4: BEGANI 2018 

PASO 5: MATILDE MALBEC 2015 

PASO 6/7: LOS  BOCHEROS BL ANC DE  NOIR 2020  

 

$ 6.000.- PRECIO POR PERSONA NO COMISIONABLE  

 
 

PROPINA NO INCLUIDA 
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Turismo & Hospitalidad Lamadrid Estate Wines  (+54 9) 261 3422227 | turismo@lamadridwines.com

E N T R A D A

P R I N C I P A L

P O S T R E

M E N Ú  I N F A N T I L

EMPANADA DE JAMÓN Y QUESO

MIL ANESA DE TERNERA CON PAPAS O
SPAGUETTIS CON SALSA (ROJA, CREMA, MIXTA)

HEL ADO ARTESANAL

SERVICIO DE AGUA, GASEOSA O JUGO




