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E N T R A D A S

S E L E C C I O N E
U N A  A L T E R N A T I V A

C O N V I T E  D E  L A  
C A S A

PR INC IPAL

S E L E C C I O N E
U N A  A L T E R N A T I V A

POSTRE

S E L E C C I O N E
U N A  A L T E R N A T I V A

BURRATA + BERENJENA + MEMBRILLO
VINO: LOS BOCHEROS BLANC DE BLANCS

LANGOSTINO + ZANAHORIA + COCO
VINO: LOS BOCHEROS BLANC DE BLANCS

HUEVO 63° + HONGOS + PARMESANO
VINO: LOS BOCHEROS BLANC DE BLANCS

EMPANADA LOS BOCHEROS SOLICITAR MASA GLUTEN FREE
VINO: LOS BOCHEROS MALBEC

TRUCHA + AZAFRAN + ARVEJAS
VINO: LOS BOCHEROS RED BLEND

ÑOQUIS + REMOLACHA + QUESO DE CABRA
VINO: LOS BOCHEROS RED BLEND

FILET + PAPA + CHIMI
VINO: LOS BOCHEROS CABERNET SAUVIGNON

CHOCOLATE + HIGO + PRALINE
VINO: ESPUMANTE BLANC DE NOIR

DULCE DE LECHE + MANÍ + BANANA
VINO: ESPUMANTE BLANC DE NOIR

MASCARPONE + MEMBRILLO + ALMENDRAS
VINO: ESPUMANTE BLANC DE NOIR.

Este emblemático lugar nos motiva a convertirlo en corazón de Lamadrid 
Estate Wines rescatando las historias de Los Bocheros, de amigos, parientes 
y compadres que supieron trabajar este indomable suelo para transformarlo 
en razón de vida, en un sitio lleno de encuentros y abrazos.

Bienvenidos a “Los Bocheros”. Restaurante de autor.

MENÚ DE CUATRO PASOS
TODO EL MENÚ ADAPTABLE A VEGANO Y VEGETARIANO ·  CONSULTAR

Turismo & Hospitalidad Lamadrid Estate Wines  (+54 9) 261 5548460 | turismo@lamadridwines.com



Este emblemático lugar nos motiva a convertirlo en corazón de Lamadrid Estate 
Wines rescatando las historias de Los Bocheros, de amigos, parientes y compadres 
que supieron trabajar este indomable suelo para transformarlo en razón de vida, en 
un sitio lleno de encuentros y abrazos.

Bienvenidos a “Los Bocheros”. Restaurante de autor.

ENTRADAS

PR INC IPAL

E S P E C I A L IDADES 
D E L  C H E F

P O S T R E

P R E  P O S T R E

Turismo & Hospitalidad Lamadrid Estate Wines  (+54 9) 261 5548460 | turismo@lamadridwines.com

MENÚ DE SIETE PASOS
TODO EL MENÚ ADAPTABLE A VEGANO Y VEGETARIANO ·  CONSULTAR

LANGOSTINO + ZANAHORIA + COCO

VINO: LOS BOCHEROS BLANC DE BLANCS

BURRATA + BERENJENA + MEMBRILLO
VINO: ZUNZUN  NARANJO

TRUCHA + ARVEJAS + AZAFRAN
VINO:  ZUN ZUN ROSÉ

EMPANADA LOS BOCHEROS SOLICITAR MASA GLUTEN FREE 
VINO: PEÑON DE AGRELO MALBEC

FILET + PAPA + CHIMI

VINO: LOS BOCHEROS RED BLEND

PRE POSTRE DEL DÍA

CHOCOLATE + HIGO + PRALINE

VINO: ESPUMANTE BLANC DE NOIR
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MENÚ DE CUATRO PASOS

PASO 1: ZUNZUN ROSE o ZUNZUN NARANJO
PASO 2: PEÑÓN DE AGRELO MALBEC

PASO 3: MATILDE MALBEC O  
LAMADRID GRAN RESERVA CABERNET FRANC

PASO 4: LOS BOCHEROS ESPUMANT0

MENÚ DE SIETE PASOS

PASO 1: ZUNZUN NARANJO
PASO 2: ZUNZUN ROSE

PASO 3: PEÑÓN DE AGRELO MALBEC
PASO 4: LAMADRID CABERNET FRANC GRAN RESERVA PASO 5: 

MATILDE MALBEC
PASO 6 Y 7: LOS BOCHEROS ESPUMANTE BLANC DE NOIR

Turismo & Hospitalidad Lamadrid Estate Wines  (+54 9) 261 5548460 | turismo@lamadridwines.com
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