
Este emblemático lugar nos motiva a convertirlo en corazón de Lamadrid Estate

Wines rescatando las historias de Los Bocheros, de amigo, parientes y compadres que

supieron trabajar este indomable suelo para transformarlo en razón de vida, en un sitio

lleno de encuentros y abrazon. Bienvenidos a “Los Bocheros”. Restaurante de autor

M E N Ú  D E  C UA T R O  PA S O S
Todo el menú es adaptable a vegano y vegetariano. Consultar

QUESO DE CABRA + ZANAHORIA + SESAMO

Vino Zunzun Rosado Cabernet Franc

MOLLEJAS + PERA + BROTES

Vino Lamadrid Single Vineyard Bonarda

ALCAUCIL + VIEIRAS + AVELLANAS

Vino Los Bocheros Malbec Cabernet Franc

E N T R A D A S

T U R I S M O   &   H O S P I T A L I D A D   L A M A D R I D   E S T A T E   W I N E S 

+54 9 261 5548460 / turismo@lamadridwines.com

EMPANADA LOS BOCHEROS (solicitar masa Gluten Free)

Vino Los Bocheros Malbec

C O N V I T E  D E  L A  C A S A

P R I N C I P A L

RISOTO + OSOBUCO + FONDO

Vino Lamadrid Single Vineyard Reserva Bonarda

CAPELLETIS + QUESO AZUL + NUECES AHUMADAS

Vino Los Bocheros Cabernet Sauvignon

TRUCHA + HINOJO

Vino Zunzun Cofermentado Tinto

P O S T R E

CHOCOLATE + NARANJA + PATAGONZOLA 
Vino Espumante Blanc de Noir

ALFAJOR DE DULCE DE LECHE + PISTACHO 
Vino Espumante Blanc de Noir

QUESOS PATAGÓNICOS + MIEL + CONSERVAS 
Vino Espumante Blanc de Noir



Este emblemático lugar nos motiva a convertirlo en corazón de Lamadrid Estate

Wines rescatando las historias de Los Bocheros, de amigo, parientes y compadres que

supieron trabajar este indomable suelo para transformarlo en razón de vida, en un sitio

lleno de encuentros y abrazon. Bienvenidos a “Los Bocheros”. Restaurante de autor

M E N Ú  D E  S I E T E  PA S O S
Todo el menú es adaptable a vegano y vegetariano. Consultar

E N T R A D A S

EMPANADA LOS BOCHEROS (solicitar masa gluten free)

Vino Peñón de Agrelo Malbec

E S P E C I A L I D A D  D E L  C H E F

FILET + PAPINES + FONDO

Vino Lamadrid Gran Reserva Malbec

P R I N C I P A L

PREPOSTRE DEL DÍA

P R E P O S T R E

CHOCOLATE + NARANJA + PATAGONZOLA

Vino Espumante Blanc de Noir

P O S T R E

T U R I S M O   &   H O S P I T A L I D A D   L A M A D R I D   E S T A T E   W I N E S 

+54 9 261 5548460 / turismo@lamadridwines.com

QUESO DE CABRA + ZANAHORIA + SESAMO

Vino Zunzun Rosado Cabernet Franc

MOLLEJAS + PERA + BROTES

Vino Lamadrid Single Vineyard Bonarda

ALCAUCIL + VIEIRAS + AVELLANAS

Vino Los Bocheros Malbec - Cabernet Franc



Este emblemático lugar nos motiva a convertirlo en corazón de Lamadrid Estate

Wines rescatando las historias de Los Bocheros, de amigo, parientes y compadres que

supieron trabajar este indomable suelo para transformarlo en razón de vida, en un sitio

lleno de encuentros y abrazon. Bienvenidos a “Los Bocheros”. Restaurante de autor

U P G R A D E
Vinos sugeridos por el Sommelier

PASO 1

Vino Lamadrid Single Vineyard Reserva Chardonnay

Vino Peñon de Agrelo Cabernet Franc (Mollejas)

PASO 2

Vino Lamadrid Single Vineyard Reserva Bonarda

PASO 3

Vino Lamadrid Gran Reserva Cabernet Franc

PASO 4

Vino Los Bocheros Espumante

M E N Ú  D E  C U A T R O  P A S O S

T U R I S M O   &   H O S P I T A L I D A D   L A M A D R I D   E S T A T E   W I N E S 

+54 9 261 5548460 / turismo@lamadridwines.com

PASO 1

Vino Lamadrid Single Vineyard Reserva Chardonnay

PASO 2

Vino Peñon de Agrelo Cabernet Franc

PASO 3

Vino Lamadrid Single Vineyard Reserva Chardonnay

PASO 4

Vino Lamadrid Single Vineyard Reserva Bonarda

PASO 5

Vino Lamadrid Gran Reserva Cabernet Franc

PASO 6 y 7

Vino Los Bocheros Espumante Blanc de Noir

M E N Ú  D E  S I E T E  P A S O S



Este emblemático lugar nos motiva a convertirlo en corazón de Lamadrid Estate

Wines rescatando las historias de Los Bocheros, de amigo, parientes y compadres que

supieron trabajar este indomable suelo para transformarlo en razón de vida, en un sitio

lleno de encuentros y abrazon. Bienvenidos a “Los Bocheros”. Restaurante de autor

T U R I S M O   &   H O S P I T A L I D A D   L A M A D R I D   E S T A T E   W I N E S 

+54 9 261 5548460 / turismo@lamadridwines.com

M E N Ú  I N FA N T I L
Todo el menú es adaptable a vegano y vegetariano. Consultar

EMPANADA

E N T R A D A

MILANESA DE TERNERA CON PAPAS 

o

SPAGUETTIS CON SALSA 

(Roja, Crema, Mixta)

P R I N C I P A L

HELADO ARTESANAL

Servicio de Agua, Gaseosa o Jugo

P O S T R E


